Bremer Brot

Zutaten:

500 g Mehl

500 g Zucker

125 g Margarine

3 Eier

225 g gehakte Mandeln

2 Eßl. Kakao

2 Teel. Zimt

1 Teel. Nelken

1 P. Backpulver

2 Prs. Salz

Kuvertüre

Herstellung:

Knetteig herstellen

Rollen von 3 cm Durchmesser formen und auf ein Backblech legen

bei 180° C höchstens 20 Minuten backen

kurz auskühlen lassen und noch warm in Rauten schneiden

mit Schokolade überziehen

der Teig reicht für 1 Backblech

4 Rollen formen und mit Abstand aufs Blech legen,

dürfen nicht zu lange backen.

