Rezept Glühwein Wintersaison 06/07
12 
Liter 
Rotwein
1,25 
l 
frischer osaft

0,5 
l 
frischer Zitronensaft
1 
kg
Zucker
0,5-0,75 kg
Honig
10-12 
stk
Zimtstangen
ca. 10

Sternanis
handvoll
Nelken
1,5

Orangen in Scheiben
1

Zitrone in Scheiben
2-3 

Vanilleschoten
· Rotwein leicht erhitzen

· Zucker und Honig auflösen

· Gewürze dazu geben

· Frische Säfte dazu geben

· Erhitzen bis kurz vorm kochen

· Vom Herd nehmen und abkühlen lassen, Gewürze noch drin lassen, hin und wieder abschmecken. 

· Durch sieb abgießen
